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Gambar 1. Tahap persiapan (a) pencucian daun , (b) daun kelor masukan dalam
oven selama 3 jam dengan suhu 105°C,(c) daun kelor diblender , (d) pencucian
dan pengupasan kulit jahe merah ,(e) jahe merah diblender, (f ) jahe merah
dipotong menjadi bagian-bagian tipis, (g) daun kelor yang sudah dibender
dicampur denganjahe merah yang sudah diblender, (h) teh celup daun kelor jahe
sudah di siap di konsumsi.

39



Lampiran 2. Uji pH
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Gambar 2.2 uji pH teh celup kelor jahe

a. Uji pH teh celup kelor jahe P0O,U1 (b) uji pH teh celup kelor jahe P0O,U2 (c) uji pHteh
celup kelor jahe PO,U3 (d) uji pH teh celup kelor jahe P1,U1 (e) uji pHteh celup kelor
jahe P1,U2(f) uji pH teh celup kelor jahe P1,U3(h) uji pH teh celup kelor jahe P2,U1 (i)
uji pH P2,U2 (j) uji pH teh celup kelor jahe P2,U3 (k) uji pH the celup kelor jahe P3,U1
(1) wji pH teh celup kelor jahe P3,U2,{O} uji pH teh celup kelor jahe P3,U3.

Tabel 2.1 Data uji pH the celup kelor jahe

Perlakuan Nilai Nilai rata-rata

Ph Ph Ph
PO! 5.10

PO? 5.14 5.38
PO? 59

P1! 5.25

P12 522 522
P13 5.21

pP2! 5.37

P22 5.34 5.39
P23 548

P3! 5.53

P32 5.54 5.52
P33 5.49

41



Gambar 2.3 Uji organoleptik teh celup kelor jahe
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KUISIONER UJI ORGANOLEPTIK

PENGUJIAN AROMA PADA TEH CELUP KELOR JAHE

Formulirujiorganoleptik(SensorikTest )terhadap teh celup kelor jahe.

Nama Panelis

Tanggal

Produk : Pengembangan teh celup kelor jahe sebagai minuman kesehatan
Instruksi :

Dihadapansaudaraterdapatsampel teh celup kelor jahe, ujilah
bagaimanakeseluruhanmenuruttingkatkesukaan, Berilahtanda(v) pada kolom yang
sudah disediakan, dan tentukan tingat kesukaan terhadap aroma khas teh celup kelor
jahe secara keselurahan.

Sifat aroma Perlakuan

1 2 3 1 2 3 1

1 2 3 2
PO PO PO P1 P1 P1 P2 P2 P2 P3 P3

3
P3

Aroma kesegaran (5)

Aroma keseluruhan (4)

Perpaduan Aroma (3)

Aroma Jahe (2)

Aroma Kelor (1)

Terimakasihataskesediaan, bantuandanwaktu yang telah
disediakandalampelaksanaanujiorganoleptikpadateh celup kelor jaheini.

Keterangan :
1. Aroma Kelor
2. Aroma Jahe
3. Perpaduan Aroma
4. Aroma keseluruhan
5. Aroma kesegaran
Peneliti
Febrita Sofia Maus
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KUISIONER UJI ORGANOLEPTIK
PENGUJIAN WARNA PADA TEH CELUP KELOR JAHE

FormulirUjiOrganoleptik(SensorikTest )terhadap warna padateh celup kelor

jahe.
Nama Panelis :
Tanggal
Produk : Pengembangan teh celup kelor jahe sebagai minuman kesehatan
Instruksi :
Dihadapansaudaraterdapatsampelteh celup kelo jahe, ujilah

bagaimanakeseluruhanmenuruttingkatkesukaan, Berilahtanda(v’) pada kolom
yang sudah disediakan, dan tentukan tingat kesukaan terhadap warna teh celup
kelor jahe secara keselurahan.

Sifat warna Perlakuan

PO1 PO2 PO3 Pl1 Pl2 Pl3 P21 P22 P23 P31 P32

P3

Sangat kuning(5)

kuning(4)

Agak kuning (3)

Kuning kecoklatan(2)

Coklat (1)

Terimakasihataskesediaan, bantuandanwaktu yang telah
disediakandalampelaksanaanujiorganoleptikpadateh celup kelor jahe ini.

Keterangan :
1. Coklat
2. Kuning kecokalatan
3. Agak kuning
4. kuning
5. Sangat kuning
Peneliti
Febrita Sofia Maus
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KUISIONER UJI ORGANOLEPTIK
PENGUJIAN RASA PADA TEH CELUP KELOR JAHE
FormulirUjiOrganoleptik(SensorikTest )terhadap rasa pada teh celup kelor jahe.
Nama Panelis :
Tanggal
Produk : Pengembangan teh celup kelor jahe sebagai minuman kesehatan
Instruksi :

Dihadapansaudaraterdapat sampelteh celup kelor jahe, ujilah
bagaimanakeseluruhanmenuruttingkatkesukaan, Berilahtanda(v") pada kolom
yang sudah disediakan, dan tentukan tingat kesukaan terhadap rasa teh celup
kelor secara keselurahan.

Sifat rasa Perlakuan
po! | po® |po® |pi! | pi® |pi® el | e | p2® |e3! | p3? |3
Sangat tidak pahit (5)
Tidak pabhit (4)

Agak pahit (3)

Pahit (2)

Sangat pahit (1)

Terimakasihataskesediaan, bantuandanwaktu yang telah
disediakandalampelaksanaanujiorganoleptikpadateh celup kelor jahe ini.

Keterangan :
1. Sangat pahit
2. pahit
3. Agak pahit
4. Tidak pahit
5. Sangat tidak pahit

Peneliti

Febrita Sofia Maus
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13
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14
14
12
12

14
18
16
17
11

14
12
11

18
14
14
13
15
17

16
14
13
13
14
14
13
13
12

14
17
17
17
11

14

11

11

18
14
14
13

15
14

17
11
13
13

14
14

11

13

12

14
18
18
18
13
14
10
12
16
14
14
13
15
15

Lampiran 3 : Data uji organoleptik Teh celup kelor jahe
Tabe 2.2 Data Uji organoleptik pada parameter Aroma

Teh Celup Kelor Jahe

10

11

12
13
14
15
16
17
18
19
20
21

22
23

24
25
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2.71

3.2
3.92

8.12
9.6

11.76

12

2.76
3.24
3.92
4.04

2.64
3.16
3.88
4.04

2.72
3.2
3.96
3.92

Tabel 2.4 Rata- Rata Hedonik Aroma

PO

P1

P2

P3

Tabeel 2.5 Uji organoleptik untuk parameterrasa Pada Teh Celup Kelor

Jahe
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Tabel 2.6 Rata- Rata Hedonik Rasa
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Tabel 2.7 Pengujian Warna Pada Teh Celup Kelor Jahe

— N ] |||l ]Yo IO Wn|A]—~]—]n|A]>~N]—]I AN AN]|IT| VWM
—_ o | ] | ] ] ] ] | ] ] ] ] ] ] | ] | o] ] o] ] ] —
Nl lnlnlnlnln|lonl Nl n]en|T | on]n
Nl ||| n|en]FTI || enenjen]len]ts|lAAln|en]jen|<t|wvn]on
NNt || n]|enJen]en]| T[] on]enen]FF| N en]en | ]
nlen|lenjenjen|jen]jen]len]len]en]en|len|enjlalaajlwnvn]lan]ls]|lanlan]leon]len]len]len]en
9215522267652222271222444
Ao B I B e B B B I B I B B B R B B o O B B I B I N I B I N I e B A Y I B e I I e B L B I B I B e I
N|n]JonJwv|lun|ln]on|onjuyulnjfuvnln|lnlenonjaA]|enjJun|lFT|an|on]en]|n || <
ANl F]|n]eon]en] T[] on]en|en]F| N ]en]en]en]oen
Nl on]en]|enen]en]t || Tl en]F| N en]en | ]
nlnlen|en]en]lenjen]lenen|en|enen|len|len|en]lt o]l en]en]len]oen
N AN | njun|jAadajlalajloo |~V |~ O
—_ ] | ] | ] ] ] ] | ] ] ] ] ] ] | ] ] o] ] o] ] ] —
Nlnlenjuyulnvn|lonlen]njun|lnlnlnlanln|lonl o]l en]|n |
njlenjen|t|t|n]en|en]T ||l enenjen]len]ts|lAA]ln|en]jen]njlon]ln
njlen|enjenjenjenjen]en]t|lFT|IT|Innln]enen]t|lntT|IN]n|en]en]en ]| <<
||l on]en]eanjen]en]len|en]enen|len|len|len]ealen]en]en]lenlen]en]len]en]en
— on nlo |~ | — on v

48



Tabel 2.8 Rata- Rata Hedonik Warna

PO 3.04 3.08 3.04 9.16 3.053
Pl 3.24 3.16 3.2 9.6 3.2

P2 3.44 3.2 3.44 10.08 3.36
P3 3.72 3.68 3.72 11.12 3.707

Tabel 4.1 Hasil Uji One Way Anova (Aroma)

Sum of Squares Df Mean Square F Sig.
Between Groups 28.819 3 9.606 7.316 .000
Within Groups 126.057 96 1.313
Total 154.876 99
Tabel 4.2 Hasil Uji Duncan Multiple Range Test (DMRT)
Aroma
Subset
Sampel N 1 2
Duncan®® PO 25 2.7068
P1 25 3.1996
P2 25 3.9200
P3 25 4.0132
Sig 132 774
Data olahan: Maus, 2025.
Tabel 4.3 Hasil Uji One Way ANOVA (Rasa)
Sum of Squares Df Mean Square  F Sig.
Between Groups ~ 34.280 3 11.427 17.786 .000
Within Groups 61.675 96 .642
Total 95.955 99
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Tabel 4.4 Hasil Uji Duncan Multiple Range Test (DMRT)

Rasa
Subset
Sampel N 1 2 3
Duncan®® PO 25 2.8268

P1 25 3.6004

P2 25 4.0000 4.0000

P3 25 4.4136

Sig. 1.000 .081 .071

Data olahan: Maus, 2025.
Tabel 4.6 Hasil One Way ANOVA (Warna
Sum of Squares df Mean Square F Sig.

Between GroSups  5.908 3 1.969 4.626 .005
Within Groups 40.869 96 426

Total 46.777 99

Tabel 4.7 Hasil Uji Duncan Multiple Range Test (DMRT)

Warna
Subset
Sampel N 1 2

Duncan®® PO 25 3.0536

P1 25 3.1996

P2 25 3.3604 3.3604

P3 25 3.7068

Sig. 120 .064

Data olahan: Maus, 2025.

Tabel 4.8 Uji kadar air teh celup kelor jahe

No Perlakuan Kadar Air
1 PO 5%
2 P1 35%
3 P2 10 %
4 P3 15 %

Data Olahan : Maus, 2025
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Tabel 4.9 Uji kadar abu teh celup kelor jahe

No Perlakuan Kadar abu

1 PO 30%
2 Pl 23%
3 P2 83 %
4  P3 20%

Data olahan: Maus, 2025
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