Lampiran

Lampiran 1. Gambar dokumentasi penelitian

Gambar 1: Persiapan Bahan kulit asam | Gambar 2: Pefsiapan Bahan arang

Jawa cangkang kemiri

Gambar 3 : Karbonisasi atau Gambar 4 : Penggilingan kedua bahan
pengarangan (asam dan arang cangkang kemiri )
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Gambar 5: Pengayakan serbuk dengan G.am.b ar 6: masak tepung kanji dengan
ukuran 40 mosh air dipanaskan menjadi gel
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Gambar 8 : campuranedua bahan
serbuk asam dan arang cangkang
kemiri dan gel kanji
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Gambar 7: Timbang arang cangkang
kemiri dan serbuk asam jawa

Gambar 9 : proses percetakan
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