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MOTTO 

 .يسُْرًا ٱلْعُسْرَِّ مَعََّ إنِ َّ 

“Inna ma’al usri yusra” 

“sesungguhnya bersama kesulitan ada kemudahan.” 

(Q.S AL-Insyirah:5) 

Skripsi ini ku persembahkan kepada : 

1. Allah subhannahu Wa Ta’allah SAW 

2. Diriku sendiri karena telah berjuang sejauh ini 

3. Alm. Opa Daniel Nahak Kauk dan Oma Bernadeta Buik 

4. Bapak dan Mama ku tercinta 

5. Saudara dan saudari ku tersayang 

6. Keluarga besar uma Ferik Oan  

7. Keluarga besar Bugis Siwa 

8. Almamaterku tercinta 
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