BAB V

PENUTUP

4.1. Kesimpulan
Berdasarkan hasil dan pembahasan maka dapat disimpulkan bahwa:
1. Penambahan pasta asam yang berbeda berpengaruh terhadap warna, rasa,
tekstur permen jelly.
2. Perlakuan penambahan pasta asam 10% menghasilkan permen jelly
terbaik ditinjau dari warna (4,683) dengan kategori sangat disuka; rasa

(4,667) dengan kategori sangat suka dan tekstur (4,783) dengan kategori

sangat suka.

4.2. Saran
Disarankan bahwa dalam proses pembuatan permen jelly asam sebaik

nya menggunakan pasta asam sebanyak 10% agar dapat menghasilkan

permen jelly yang baik.
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