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MOTTO 

 

“Pecobaan-percobaan yang kamu alami ialah percobaan-percobaan biasa, 

yang tidak melebihi kekuatan manusia. Sebab Allah setia dan karena itu ia 

tidak akan membiarkan kamu di cobai melampaui kekuatanmu. Pada waktu 

kamu dicobai ia akan memberikan kepadamu jalan keluar, sehingga kamu 

dapat menanggungnya”  (1 Korintus 10:13) 
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