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ABSTRAK  

Isolasi Bakteri Asam Laktat Dari Tape Talas Bentul (Colocasia esculenta (L) 

Schott) Asal Sumba Barat Daya Sebagai Antikapang Terhadap Aspergillus 

flavus 

Ambu, M.A) *                 Ledo, M.E.S) **                   Ballo, A.)** 

Bakteri asam laktat memiliki kontribusi besar dalam dunia pangan. Bakteri asam 

laktat selain biasanya digunakan sebagai pangan fungsional juga sering digunakan 

sebagai pengawet alami dari suatu produk pangan fermentasi. Organisme ini juga 

sangat penting dalam industri fermentasi makanan karena memproduksi peptida 

dan protein (bakteriosin) yang menghambat pertumbuhan organisme patogen. 

Penelitian ini bertujuan untuk mengisolasi bakteri asam laktat dari tape talas 

bentul (Colocasia esculenta (L) Schott) sebagai antikapang terhadap Aspergillus 

flavus. Metode yang digunakan adalah eksperimen. Data karakteristik morfologi 

secara makroskopis dan mikroskopik (pewarnaan gram dan uji katalase) dianalisis 

secara kualitatif sedangkan data uji aktivitas antikapang dari jamur Aspergillus 

flavus berupa hasil perhitungan diameter pertumbuhan koloni jamur di analisis 

secara kuantitatif dan dideskripsikan dalam bentuk gambar dan tabel. Berdasarkan 

data penelitian ditemukan bahwa tape talas bentul (Colocasia esculenta (L) 

Schott) ditemukan 4 total isolat dengan kode C1,C2,C3 dan C4 dari hasil isolasi. 

Dari hasil uji pewarnaan gram dan uji katalase isolat C1 bergram positif dengan 

katalase negatif, isolat C2 bergram negatif dengan katalase positif, isolat C3 

bergram positif dengan katalase negatif, dan isolat C4 bergram positif dengan 

katalase negatif. Pembentukan aktivitas antikapang diujikan pada kode isolat C3 

dengan hasil pertumbuhan jamur sangat lambat dari hari pertama sampai hari 

kedua 0,07 mm dan hari kedua sampai hari ketiga hanya 0,07 mm. 

Kata Kunci :Bakteri Asam Laktat, (Colocasia esculenta (L) Schott), Jamur 

Aspergillus flavus. 

Keterangan: * = Peneliti  

            ** = Pembimbing 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 



 

 

 

ABSTRACT 

 

Isolation of Lactic Acid Bacteria from Bentul Taro Tape (Colocasia esculenta 

(L) Schott) from Southwest Sumba as Antifungal Against Aspergillus flavus 

Ambu, M.A) *                 Ledo, M.E.S) **                      Ballo, A.)** 

Lactic acid bacteria have a major contribution in the food world. Lactic acid 

bacteria are not only used as functional food but are also often used as natural 

preservatives in fermented food products. These organisms are also very 

important in the food fermentation industry because they produce peptides and 

proteins (bacteriocins) that inhibit the growth of pathogenic organisms. The aim 

of this study was to isolate lactic acid bacteria from tapered taro (Colocasia 

esculenta (L) Schott) as antifungal against Aspergillus flavus. The method used 

is experimental. Data on macroscopic and microscopic morphological 

characteristics (gram staining and catalase test) were analyzed qualitatively, 

while data on the anti-fungal activity of the fungus Aspergillus flavusin the from 

of the calculation of the diameter of fungal colony growth was analyzed 

quantitatively and described in the form of figures and tables.Based on the 

research data, it was found that the tapered taro (Colocasia esculenta (L) Schott) 

produced 4 total isolates with codes C1,C2,C3, and C4 from the isolation results. 

From the results of the gram staining test and catalase test, C1 isolates were gram 

positive with catalase negative, C2 isolates were gram negative with catalase 

positive, C3 isolates were gram positive with catalase negative, and C4 isolates 

were gram positive with negative catalase. The formation of antifungal activity 

was tested on isolate code C3 with very slow fungal growth from the first day to 

the second day by 0.07 mm and the second day to the third day only 0.07 mm. 

Keywords: Lactic Acid Bacteria, (Colocasia esculenta (L) Schott), Aspergillus 

flavusfungus. 

Description: * = Researcher 

       ** = Mentor 
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