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FORTIFIKASI TEPUNG KELOR PADA TEPUNG JAGUNG UNTUK 

MENINGKATKAN NILAI GIZI DALAM PEMBUATAN TORTILA 

Angela Maria Hoar Bria 
1
)  Ir. A. Medah, MP 

2
) Ir. R.A. Adi, MP 

3
) 

Program Studi Teknologi Pertanian Fakultas Pertanian 

Universitas Kristen Artha Wacana Kupang  

Penelitian ini bertujuan untuk mengetahui pengaruh fortifikasi tepung kelor pada 

tepung jagung dalam meningkatkan kandungan gizi tortilla. Penelitian ini dilaksanakan 

di Laboratorium Prosesing Fakultas Teknologi Pertanian Universitas Kristen Artha 

Wacana Kupang dikakukan pada bulan oktober – sampai selesai. Menggunakan 

rancanganacak lengkap (RAL) dengan 4 perlakuan dan 3 kali ulangan sehingga 

menghasilkan 12 unit percobaan dengan presentase Tepung jagung 100 % ( kontrol), 1% 

tepung kelor, 2% tepung kelor dan 3% tepung kelor. Variabel yang diamati adalah, 

karakteristik organoleptik yaitu rasa, warna, aroma dan tekstur dan protein. Hasil 

penelitian menunjukkan bahwa penambahan tepung kelor berpengaruh terhadap 

karakteristik organoleptic dan sifat kimia tortilla yang yang dihasilkan. Perlakuan 

terbaik yaitu penambahan Tepung jagung 100 % ( kontrol). Berpengaruh terhadap rasa 

tortila fortifikasi dengan skor 4,7 (suka)). Pada atribut aroma dan warna terdapat pada 

perlakuan B. (tepung kelor 1%) dengan masing- masing nilai 4,5 (suka). Sedangkan 

untuk atribut tekstur terdapat pada perlakuan C (tepung kelor 2 %) dengan nilai (4,5) 

(suka). Sedangkan pada protein penambahan tepung kelor D (3%) memberikan nilai 

kadar protein lebih tinggi yakni 31,15% 

Kata Kunci : Fortifikasi, Tepung Kelor, Tortila 

*(Peneliti) 

*(Pembimbing) 
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